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*D s Gelrieren is‘i"‘Ji}e natiirlichste Methode des Haltbarmachens von Lebensmitteln

‘ i K« i Rwert (Geschmack, Geruch und Farbe) der meisten
Durch das Gefrieren kann nicht nur der GenuBwer ( escbeTser e

d bei richtiger Behandlung sichere

auf lange Zeit. ( _nur der GenuBwert (
Lebe'ﬁsmgliﬂ,el, sondern auch ihre biologische Wertigkeit (ElwelB, Vitamine)
erhalten werden. Gleichzeitig ist das Gefrieren eine einfache, bequeme un
Konservierungsart. | . :
Aus diesen Erkenntnissen heraus sind von uns die verschiedenen Systeme von Gemeinschafts-Gefrieranlagen

entwickelt worden. Zu unserem Programm gehdren :

a) Raum-Gefrieranlagen ‘

Diese werden mit einer Isolierung in Starke von 20 cm versehen. In dem Kijhlrgum wird eine Temperofur von
— 18° C gehalten. Auf Wunsch werden Schnellgefrierer nach dem Kontaktverfahren eingebaut. Bei gréBeren Anlagen
ist ein Vorkiihlraum vorgesehen. Die SchlieBfacher sind aus verzinkten Stahlgestellen oder aus Holz hergestellt.

b) Schrank-Anlagen

Diese Anlagen werden in folgenden GréBen hergestellt:
6, 12, 18, 24, 30, 36, 42, 48 und 54 Boxen. Die Boxen-
gréRe betrégt normal 200 Ltr, kann jedoch auf Wunsch
auch kleiner und gréBer bis zu 300 Lir. geliefert werden.
Die Schrank-Gefrieranlage kann in unisolierten Rdumen
aufgestellt werden, wodurch eine angenehme Bedienung
in normaler Temperatur gewdhrleistet ist. Die Temperatur
im Schrank betragt —18° C, die Kdlteiibertragung erfolgt -
durch Luftumwalzung mittels eingebauter Ventilatoren. )
In den Schrank sind Schnellgefrierer eingebaut, die ein
rasches Herunterkithlen des Gefriergutes erméglichen.

Schrank-Anlage (6 Boxen zu je 300 Liter)

xen- oder Kummen-Anlagen

in gemauerter Ausfiihrung, mit Fliesen be-
r mit Hartfaser-Glanzplatten abgedeckt, ge-
ofern die Truhen fest eingebaut werden,
ierung an Ort und Stelle vorgenommen.
erfragung in den Boxen erfolgt durch .
terplatten, durch deren Anordnung ein
unterkiihlen des Gefriergutes moglich
ieses gegen die Platten gelegt wird.
fungstemperatur betrégt —250 C und
peratur in den Truhen —18° C. Die
in_unisolierten Rgumen aufge-
gebungstemperatur ist normal,
nier die Bedienung angenehm ist.

Boxen- oder Kummen-Anlagen

” : AL;Berdem stellen wir
rierfruhen fiir den Haushalt
~in GréBen von 220 bis 800 Litern !

>dem Fall vollkommen automatisch und bediirfe

n keiner dauernden Wartung. Der
geringsind. AuBer unseren Serien-

Itnissen angepaft werden Finnentpe
1

en ‘hevr, die den réumlichen Verhg




